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	2 规范性引用文件
	3 术语和定义
	3.1 克山大豆  Keshan soya bean

	4 产地范围
	地理标志产品克山大豆的产地范围限定于国家知识产权行政管理部门（或原国家质量监督检验检疫行政主管部门）
	5 产地环境
	5.1 环境特征
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	5.3 气温
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	5.5 土壤
	5.6 水源

	6 技术要求
	6.1 种子
	6.2 种植管理
	6.2.1 轮作
	6.2.1.1 采取轮作模式，不重茬，尽量不迎茬。无法避免迎茬时，坚持“种肥不种瘦，种洼不种岗”原则，尽量选择黑土层
	6.2.1.2 选择适宜茬口。前茬作物以麦类、玉米、高粱、马铃薯为宜，甜菜、向日葵不宜作为大豆前茬。同时应注意前茬作

	6.2.2 整地
	6.2.2.1 未进行秋整地的地块，若秸秆不还田，在土层化冻到7 cm～8 cm时进行顶凌封墒作业。化冻到15 cm
	6.2.2.2 若采取秸秆覆盖播种方式，但秸秆状态达不到播种要求时，可在播种前进行一次秸秆和茬管粉碎作业，使其均匀分
	6.2.2.3 若采取秸秆碎混还田，可使用秸秆全量还田机一次性完成秸秆粉碎全量还田、碎土、混埋、深松、起垄、镇压联合
	6.2.2.4 已进行秋整地但未达到播种状态的地块，已完成秸秆翻埋或深松作业的，在土层化冻到5 cm～7 cm时开展

	6.2.3 播种
	6.2.3.1 选择适宜的种衣剂进行包衣处理，种衣剂的使用应符合GB/T 8321、NY/T 1276的要求，种子包
	6.2.3.2 在病虫害发生概率低、危害程度轻的地块临近播种时用大豆根瘤菌剂拌种，拌种后立即播种，或在播种时用微喷设
	6.2.3.3 在5 cm地温稳定通过8 ℃的前提下，结合土壤墒情掌握播种时间，一般播种期以5月上旬为宜。
	6.2.3.4 根据品种特性、水肥条件及栽培方式确定播种密度。土壤肥力高的地块，繁茂性强、生育期长的品种宜稀植，反之

	6.2.4 施肥
	6.2.4.1 肥料施用应符合NY/T 496的要求。
	6.2.4.2 亩施化肥量以12 kg～18 kg为宜，尿素：磷酸二铵：硫酸钾（氯化钾）比例以1:3:0.8为宜。
	6.2.4.3 底肥分层侧深施用，上层施于种下侧方5 cm～7 cm处，施肥量占底肥量1/3左右；下层施于种下侧方1
	6.2.4.4 苗期、初花期、结荚初期等生育期可根据营养需求选择喷施叶面肥。

	6.2.5 中耕
	6.2.5.1 生长期应及时中耕，一般进行2～3次作业。
	6.2.5.2 1～2片复叶时进行第一次中耕，深度20 cm～25 cm。
	6.2.5.3 5片复叶和7片复叶时可进行第二、三次中耕，进行松土、灭草和培土。

	6.2.6 病虫草害防控
	6.2.6.1 以农业、生态、生物、物理与化学防控相结合为原则。
	6.2.6.2 采用化学防控时，宜使用高效、低毒、低残留药剂，农药使用和施药作业应符合GB/T 8321、NY/T 
	6.2.6.3 推广预测预报、对症适时适量用药、科学轮换用药等绿色防控技术，提高农药利用率，减少施药次数，降低农药使

	6.2.7 排灌
	6.2.7.1 宜选择滴灌、喷灌等高效节水技术按气候条件、土壤墒情和作物生长需水量适时灌溉。
	6.2.7.2 在盛花期、结荚鼓粒期，雨水较多或田间积水期，应及时排水防涝。

	6.2.8 收获
	6.2.8.1 实行分品种单独收获，单储单运。
	6.2.8.2 收获时期为9月中下旬，全株三分之二荚果变成熟颜色、叶片变黄脱落、触碰豆荚有“摇铃”声音、籽粒变硬呈固
	6.2.8.3 宜采用机械收割。割茬高度以不丢底荚为准。


	6.3 质量要求
	6.3.1 大豆质量指标应符合表1规定。
	6.3.2 高油大豆质量指标应符合表2规定。
	6.3.3 高蛋白大豆质量指标应符合表3规定。

	6.4 净含量

	7 检验方法
	7.1 蛋白质
	7.2 脂肪
	7.3 完整粒率、损伤粒率、热损伤粒率
	7.4 杂质
	7.5 水分
	7.6 色泽、气味
	7.7 净含量

	8 检验规则
	8.1 一般规则
	8.2 扦样、分样
	8.3 组批
	8.4 出厂检验
	8.4.1 产品出厂时，应由企业质量管理部门对该批产品进行抽检，检验项目全部合格后签发合格证明，方可出厂。
	8.4.2 出厂检验项目为完整粒率、损伤粒率、热损伤粒率、杂质、水分和色泽气味。

	8.5 型式检验
	8.5.1 正常生产时，每年进行一次。有下列情况之一时，亦应进行型式检验：
	8.5.2 型式检验项目为本文件6.3中规定的内容。

	8.6 判定规则
	8.6.1 大豆按完整粒率定等，其他指标应符合相应要求；
	8.6.2 高油大豆按脂肪含量定等，脂肪含量低于最低等级规定的，不作为高油大豆。其他指标应符合相应要求。
	8.6.3 高蛋白大豆按蛋白质含量定等，蛋白质含量低于最低等级规定的，不作为高蛋白大豆。其他指标应符合相应要求。
	8.6.4 型式检验全部项目符合本文件要求，判定该产品符合本文件。如有任一项目不符合本文件要求，可在同批产品再次


	9 标志、标签、标识
	9.1 符合本文件要求的产品方可在产品标签或包装物上标注地理标志产品名称及本文件编号，并应同时使用国家知识产
	9.2 应在包装或随行文件中注明产品的类别和等级。
	9.3 预包装产品的标签标识应符合相关国家标准的规定。
	9.4 外包装物的包装储运标识应符合GB/T 191的要求。

	10 包装、贮存和运输
	10.1 包装
	10.1.1 包装物应清洁、牢固、无破损、封口严密，不应造成产品撒漏和污染。
	10.1.2 包装材料应符合国家食品包装卫生规定。
	10.1.3 销售包装应符合GB/T 17109的规定。

	10.2 贮存
	10.3 运输
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